
Forret/ Starter
Frit valg af forret / free choice of starter

Hovedret/ Main
Entrecote, rostbøf, eller laks - med en valfri
sideret/ Entrecote,  roast beef or salmon dish -
with a side dish of your choice                            

Dessert
Is, kage, eller frisk frugt/ Ice cream, cake or
fresh fruit

Valgfri kolde drikke/ Choice of a cold drink
Te eller Kaffe/ Tea or coffee

SÆRTILBUD  |  SPECIAL OFFER

Forret/ Starter
Suppe, klassisk hummus, eller smørrebrød med
sild / Soup, klassik hummus or herring smorrebrod

Hovedret/ Main
Schnitzel, McKosher burger eller vegan burger -
med en valgfri sideret/ Shnitzel, McKosher burger
or vegan burger - with a side dish of your choice    

Dessert
Taims signatur kage/ Taim signature cake

Valgfri kolde drikke/ choice of a cold drink

HØNSEKØDSUPPE | CHICKEN SOUP |                                                                               75 KR
'Jødisk penicillin' suppe | 'Jewish penicillin' - the ultimate jewish comfort food.                            

CHALACCIA |                                                                                                                      20 KR
Focaccia lavet af Challah | Focaccia meets Challah |  

PITABRØD | PITA BREAD |                                                                                                20 KR  

SMØRREBRØD SILD | SMORREBROD HERRING |                                                            70 KR 
Smørrebrød med sild, remoulade, og kapres / Danish rye bread open-faced herring sandwich with
remoulade and capers | 

SMØRREBRØD LAKS | SALMON SMORREBROD |                                                            95 KR
Smørrebrød med laks, hvidløgsaïolio, og kapres | Danish rye bread open-faced salmon sandwich with
garlic aioli and capers |  

FORRET | STARTERS

Taim
WICKED FINISHDELUXE                TAIM BASIC           

330 KR 520 KR

מרק עוף

חלהקצ’ה
פוקצ’ה טעימה על בסיס חלה מתוקה

פיתה

THINA PLATE |                                                                                                                   30 KR
Thina, oliven olie, paprika (tilkøb brød - 20 kr.) | Thina, olive oil, paprika (bread not included)  

הרינג סמורברוד

כריך סלומון פתוח עם לחם שיפון דני, איולי שום, וצלפים

סלומון סמורברוד

טחינה

Falafel fad | falafel plate                                                                                                      80 KR
Mellemøstens svar på vegetarisk frikadeller, 3 falafel, hjemmelavet humus, thina, tomater, syltede
agurker, og pita/ 3 falafel balls, homemade hummus, thina, sliced tomatoes, pickles and pita 

כריך הרינג פתוח, עם לחם שיפון דני, רמולד וצלפים



KLASSISK HUMMUS FAD | CLASSIC HUMMUS PLATE |                                                     65 KR
Hummus med thina, løg, tomat, syltede agurker og pita brød | A plate with hummus, thina, onion,
tomato, pickles and pita | 

KØD HUMMUS FAD | MEAT HUMMUS PLATE |                                                               140 KR
Hummus med kød, løg, tomat, syltede agurker, og pita brød | A plate with hummus, ground beef,
onion, tomato, pickles and pita | 

SHNITZEL HUMMUS FAD |                                                                                                140 KR
Hummus med shnitzel, løg, tomat, syltede agurker, og pita brød | A plate with hummus, shnitzel,
onion, tomato, pickles and pita | 

Taim

STÆRKT TOMAT SALAT | SPICY TOMATO SALAD |                                                          50 KR  
Frisk tomat med chili, koriander, olivenolie, citronsaft, og salt | Fresh tomato with chili, coriander,
olive oil, lemon juice and salt | 

THINA SALAT |  THINA SALAD |                                                      50  KR
En bund af thina toppet med sprøde grøntsager, tomater, oliven, olivenolie, og citronsaft | Thina base
with crunchy vegetables, tomatoes, olives, olive oil and lemon juice |

FRISK SALAT / CRISPY SALAD |                                                                                          65 KR
Salatblade, tomater, croutoner, og mandler med en sennepsdressing | Crunchy leaves, vegetables,
tomatoes, croutons and almonds with a mustard vinaigrette |

HUMMUS CORNER

WICKED FINISHSALATER | SALADS

חומוס קלאסי

חומוס עם טחינה, בצל, עגבניות, חמוצים ופיתה

חומוס שניצל

חומוס בשר

SIDERET | SIDES

KARTOFLER | SMASHED POTATOS |                                                                                 50 KR

RIS | RICE |                                                                                                                         40 KR

POMMES FRITES | FRENCH FRIES |                                                                                   50 KR

GRILLEDE GRØNTSAGER | GRILLED VEGETABLES |                                                        50 KR
Med 3 paprika sauce | with 3 praprikas red sauce |                         

SIDESALAT | SMALL CRISPY SALAD |                                                                                40 KR
Salatblade, tomater, croutoner, og mandler med sennepsdressing | lettuce leaves, crispy vegetables,
tomatoes, croutons, almonds and mustard vinaigrette |

חומוס עם בשר, בצל, עגבניות, חמוצים ופיתה

חומוס עם שניצל, בצל, עגבניות, חמוצים ופיתה

סלט עגבניות חריף

סלט טחינה

סלט קריספי

עגבניות עם צ’ילי, קוסברה, שמן זית, מיץ לימון ומלח

סלט על בסיס טחינה עם ירקות 
 קראנצים, עגבניות, זיתים, זמן זית ומיץ לימון

עלי חסה, עגבניות, קרוטונים, 
שקדים עם רוטב וינגרט חרדל

תפוחי אדמה מעוכים

אורז

צ’יפס

ירקות צלויים
עם רוטב 3 פאפריקה

סלט קריספי קטן

עלי חסה, עגבניות, קרוטונים, שקדים עם רוטב 
וינגרט חרדל



ROSTBØF | ROAST BEEF |                                                                                                 240 KR
Langtidssimret i oksefond og rødvin med løg og champignon | Slow cooked in beef stock, red wine,
onion and mushrooms |                                                                                                                              

MCKOSHER                                                                                                                      190 KR
Burger med hvidløgsaïoli, salatblade, tomat, og agurk på en frisklavet burgerbolle | Burger with
garlic aioli, lettuce, tomato, cucumber on a freshly made burger bun |

MCKOSHER VEGETARIAN / VEGAN                                                                               220 KR
Beyond kød burger med hvidløgsaïoli, salatblade, tomat, og agurk på en frisklavet burgerbolle |
Beyond meat burger with garlic aioli, lettuce, tomato, cucumber on a freshly made burger bun |

ENTRECÔTE                                                                                                                      330 KR 
Forkæl dig selv med perfekt stegt steak. Bed om din bøf rød, medium- el. gennemstegt. Serveres med
bruns sovs eller chimichurri | Rib eye steak cooked to perfection. Request rare, medium or well done.
Served with brown sauce and chimichuri |

SHNITZEL |                                                                                                                         215KR 
Kyllingefilet paneret med rasp og sesamfrø / Juicy, crunchy breaded chicken breast.

LAKS | SALMON |                                                                                                              240 KR 
Ovnbagt laks med hvidløgssovs og citron | Oven baked seared salmon with garlic and lemon crust |

BØF KØDBOLLER | BEEF MEATBALLS |                                                                         220 KR
Saftige kødboller med peberfrugt, løg, og kikærter | Juicy meatballs cooked in rich stock, pepper
onion and chickpeas. 

WICKED FINISHHOVEDRETTER | MAINS

Taim

SERVERES MED EN VALGFRI SIDERET/ 
 SERVED WITH ONE SIDE OF YOUR CHOICE

FALAFEL FAD | FALAFEL PLATE |                                                                                     150 KR
Mellemøstens svar på vegetarisk frikadeller, 6 falafel, hjemmelavet humus, thina, syltede agurker,
løg, tomat, og pita / 6 falafel balls, homemade hummus, thina, pickles, onion, tomato and pita 

המבורגר עם איולי שום, חסה, 
עגבניה ומלפפון על לחמניה ביתית 

שניצל

PASTA KØDBOLLER | PASTA MEATBALLS |                                                                     190 KR
Kødboller med normalt tomat souce kogt med peberfrugt, løg, og kikærter | Meatballs in regualer
tomato sauce - cooked in rich stock, pepper onion and chickpeas. 



Taim

CRAZY-GOOD COCKTAILS

KOLDE DRIKKE/ COLD DRINKS:                                                          30 KR

ÆBLEJUICE/ APPLE JUICE.                           APPELSINJUICE/ ORANGE JUICE.  

SOLBÆRSAFT/ BLACKCURRANT JUICE.    DANSKVAND/ SPARKLING WATER    

COLA/ COKE         COLA ZERO            ISKAFFE/ ICE COFFEE                        

DRIKKEVARE / DRINKS

VARME DRIKKE/HOT DRINKS:

D8 KAFFE/ COFFEE                                                                           40 KR

D10 MYNTE- ELLER FRUGTTE/ MINT OR FRUIT TEA                             40 KR

ALLE VARME DRIKKEVARER KAN SERVERES MED PLANTEBASERET MÆLK /  
ALL WARM DRINKS CAN BE SERVED WITH NON-DAIRY MILK

SCHNITZEL MED POMFRITTER/ BREADED SHNITZEL AND FRIES                                 115 KR

PØLSE,  POMFRITTER OG AGURK /
HOT DOG, FRIES AND SLICED CUCUMBER                                        150KR

MAJSKOLBER/ CORN ON THE COB                                                                                  20 KR

PASTA MED TOMATSAUCE | PASTA WITH TOMATO SAUCE                                          100 KR

WICKED FINISHBØRNEMENU/ CHILDRENS MENU

HJEMMEBAGT SIGNATUR KAGE/ TAIM CAKE OF THE DAY                                   50 KR
Taims signatur kage / Indulge yourself with a slice of Taims signature cake

FRISK FRUGT / FRESH FRUIT                                                                                 80 KR
En frugtsalat af den særligt lækre slags med en cremet fyldig vanilje creme/ Refreshing fruit salad
topped with delicious vanilla cream. 

PAREV IS / PAREV ICE CREAM                                                                                85 KR
Let og cremet, denne is er laktosefri / Light and creamy, a perfect end to dinner

WICKED FINISHDESSERT


